FICHA TECNICA

ARTICULO: ROLLA BELTA 5COL.E24P.UNIC.VL

CODIGO DEL ARTICULO: 109125600

1. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

Descripcién:  Geles dulces
Peso: 19,0 g. aprox. Longitud: 500 mm +- 10%

Color/Sabor: Gel dulce: Violeta/Fresa, Rojo/Fresa, Amarillo/Fresa, Verde/Fresa,
Naranja/Fresa.

2. COMPOSICION:

Ingredientes: azlcar, jarabe de glucosa y fructosa, harina de trigo (contiene gluten), almidon de
maiz, grasa de palma, acidulante: acido malico, acido lactico, acido citrico; humectante: glicerina;
aromas, corrector de acidez: lactato sodico, citratos de potasio; sal, concentrado vegetal: zanahoria,
grosella negra, hibisco, tomate, rabano, manzana, calabaza, colorantes: E100, E133.

Puede contener trazas de soja y mostaza.

Ingredientes (%)
Azlcar 37,47
Jarabe de glucosa y fructosa 33,54
Harina de trigo 14,63
Almidon de maiz 7,04
Grasa de palma 3,15
Acido malico 1,36
Acido citrico 0,38
Acido lactico 0,38
Glicerina 1,12
Aromas 0,30
Lactato sédico 0,19
Citratos de potasio 0,10
Sal 0,19
Zanahoria 0,04
Grosella negra 0,02
Hibisco 0,02
Manzana 0,01
Rabano 0,01
Calabaza 0,01
Tomate 0,01
E100 0,03
E133 0,0005

3. ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS Y QUIMICAS:

Cumple con el RD 348/2011, de 11 de marzo, por el que se aprueba la norma de calidad para
caramelos, chicles, confites y golosinas.

Cumple con el Reglamento (CE) 2073/2005 de la Comisidén, de 15 de noviembre de 2005, relativo a
los criterios microbioldgicos aplicables a los productos alimenticios, ya que tal como cita en el capitulo 1
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Criterios de seguridad alimentaria en la categoria de alimentos 1.3 indicacién (4): “En condiciones
normales, no es util realizar pruebas regulares sobre este criterio para los siguientes productos
alimenticios listos para el consumo: azlcar, miel, golosinas, incluidos productos de cacao y chocolate”.

Cumple con el Reglamento 915/2023, de 25 de abril de 2023, por el que se fija el contenido maximo
de determinados contaminantes en los productos alimenticios.

4. FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: 24 Meses desde el empaquetado.

5. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: 209/25°C 55-65% H.R. Se recomienda almacenar el
producto en un lugar fresco y seco.

6. INFORMACION NUTRICIONAL:

Por 100 g
valor energético 1577 k3/372 kcal
grasas 3,69

de las cuales:

acidos grasos saturados 19g
hidratos de carbono 82g

de los cuales:

azucares 60g
proteinas 1,54
sal 0,32 g

7. INFORMACION SOBRE ALERGENOS (conforme al Reglamento (UE) 1169/2011):

Alérgenos + Contie!'le
- No Contiene
Cereales que contengan Gluten (trigo, centeno, cebada, etc.) +
Crustaceos y productos a base de crustaceos -
Huevos y productos a base de huevo -
Pescado y productos a base de pescado -
Cacahuete y productos a base de cacahuete -
Soja y productos a base de soja - (%)
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) - (*)

Frutos de cdscara, es decir, almendras, avellanas, nueces, pistachos, etc. -
Apio y productos derivados -
Mostaza y productos derivados -(®
Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo -
Anhidrido sulfuroso y sulfitos en concentraciones de mas de 10 mg/kg 6 10
mg/litro expresado en SO2

Altramuces -
Moluscos y derivados -

(*) Puede contener trazas de leche.
(*) Puede contener trazas de soja y mostaza.
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