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Indicaciones sobre alérgenos y cambios de colores 

I. Fabricante del alimento 

1. Nombre y dirección de la empresa 

HARIBO Hungría fabricantes de dulces Trading Ltd.: H-8248  

Nemesvámos, Szeder u. 5. 

 

2. Lugar y dirección del fabricante de alimentos: 

   HARIBO Hungría Trading Ltd.: H-8248 Nemesvámos, Calle 

   Szeder número 5; Tel.: +36/88/520-500 

 

II. Descripción del alimento: 

1. Nombre del artículo:  Dragibus Soft 

Grajeado 

2. Listado de ingredientes usado para una unidad en orden de peso 

decreciente:  

Jarabe de Glucosa 

Azúcar 

Almidón 

Dextrosa 

Gelatina 

Acidulantes: ácido cítrico, ácido málico 

  Ingredientes con menos de 2% en cantidad: 

Correctores de acidez: citrato monosódico, malato ácido de 

sodio malato 

Aroma 

   Colorantes 

   Agente de recubrimiento 

3. Aditivos usados: 

Acidulantes: ácido cítrico (E330), ácido málico 

Agente de recubrimiento: cera de carnauba (E903) 

Correctores de acidez: citrato monosódico, malato ácido  

4. Materias auxiliares usada: 

Almidón de maíz 

Talco 

Triglicérido caprílico 

5. Las materias primas y auxiliares usadas no contienen OMG en una 

cantidad obligatoria a identificar según reglamento UUEE 

1829/2003/EG y 1830/2003.  

Nuestros productos no contienen ingredientes alergénicos que han de 

ser identificados según reglamento UUEE 1169/2011/EC 

 



 

 Ficha Técnica de 
cliente 

 

Descripción: 8.01 
 
Índice:                              03 
Página:                             Página 2 de 6 
Situación:                        02/2021 

6. Breve descripción del proceso de fabricación 

Las materias primas se preparan según receta y se cocinan en la olla. 

Después se añaden el ácido cítrico, el aroma y los colorantes y se dosifica 

la masa en los moldes estampados en el almidón. Después del tiempo 

correspondiente de secado se sacan los productos del almidón, se gragea, 

se cubre con aceite y se envasa.  

7. Envasado del producto 

La unidad más pequeña es la bolsa sellada que consiste de un folio BOPP 

laminado de 2 capas. Las bolsas se colocan en una caja de cartón.  

 

 Peso nominal de empaquetado: de 10g a 3 kg   

 

8. Grupo de consumidores: Recomendado para niños y adultos; excepto 

diabéticos y personas que son hipersensibles a algún ingrediente.  

 

III. Información con relación a la seguridad alimentaria  

Características microbiológicas: 

- según decreto 4/1998 (XI.11.) EüM  

- Valores de grupo HARIBO acordados de liberación: 

Carga microbiana total  <10 000 UFC/g  

Levadura    <100 UFC/g 

Mohos     <100 UFC/g 

 

IV. Características cualitativas del alimento 

1. Especificaciones de composición: 

Según código alimentario de Hungría 2-84/03/3  

2. Característica sensoriales 

Forma: forma de bombón 

Textura: Exterior duro, interior suave 

Color: rojo, azul, amarillo, rosa, negro, verde 

Olor: Sabor característico, olor dulce 

Sabor: característico según aromatización: fresa, vainilla, grosella 

negra, cereza 

 

 

3. Información nutricional: 

 

a)  Contenido nutritivo en 100 g: 
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RI*=Cantidad de referencia por día. Cantidad de referencia para una medio adulto (8400 

KJ/ 2000 kcal) Envase contiene x porciones 

 

b) Método para determinar el valor energético: Método calculo según norma 

1169/2011    

V. Fecha de consumo preferente 

12 meses para la mercancía producida para Alemania. Productos producidos 

para el interior y para el exporte al extranjero que no sea Alemania tienen 15 

meses. 

VI. Condiciones óptimas de almacenamiento 

Mantener en lugar fresco y seco protegido de la luz solar. Temperatura de 

transporte: +5-25ºC. Temperatura de almacenaje: +13-25ºC. Humedad relativa 

ideal:    50 – 60 %. 

 

VII. Etiquetaje 

Dragibus Soft 

Caramelos Grageados   

 

Gramajes: 

10g, 15g, 20g, 25g, 30g, 40g, 70g, 75g, 80g, 85g, 90g, 100g, 110g, 120g, 125g, 140g, 

150g, 160g, 175g, 180g, 185g, 200g, 220g, 225g, 250g, 265g, 270g, 275g, 300g, 340g, 

350g, 360g, 370g, 380g, 400g, 420g, 440g, 450g, 460g, 480g, 500g, 600g, 650g, 700g, 

750g, 1000g, 1120g, 1125g, 1150g, 1200g, 1350g, 1500g, 2000g, 3000g   

 

Ingredientes: 

jarabe de glucosa; azúcar; almidón; dextrosa; acidulantes: ácido cítrico, ácido 

málico; correctores de acidez: citrato monosódico, malato ácido de sodio; 

aroma; concentrado de espirulina; colorantes: curcumina, carbón vegetal, 

antocianinas; agente de recubrimiento: cera de carnauba.  

 

Valor energético Por 100 g RI *Por ración de 25 g en% 

Energia (kJ) 1558 5  

Energia (kcal) 367 5 

Grassa (g) <0,5 <1 

De la cuales saturadas  (g) <0,1 <1 

Hidratos de carbono (g) 91 9  

De las cuales azucares (g) 56 16 

Proteínas (g) <0,5 <1 

Sal (g) 0,18 <1 



 

 Ficha Técnica de 
cliente 

 

Descripción: 8.01 
 
Índice:                              03 
Página:                             Página 4 de 6 
Situación:                        02/2021 

Fecha de consumo preferente: Ver el dorso (mes/año) 

Mantener en lugar fresco y seco. Puede contener trazas de leche, trigo 

Fabricado por: HARIBO Hungría Trading Ltd.: H-8248 Nemesvámos, Calle Szeder 

número 5; Tel.: +36/88/520-500 

 

VIII. Productos secundarios, Trato de residuos, reciclaje 

Separar residuos en contenidores diferentes y vaciarlos regularmente según 

necessidad.  

IX. Otros requerimientos 

Certificado de calidad: FSSC 22000; concepto HACCP 

El producto se ha producido, envasado e enviado según relevantes 

especificaciones HACCP 

Trazabilidad: 

El producto se puede trazar acorde al número de Lote que se encuentra en el 

envase del producto. 

El nombre del producto no infringe los derechos registrados y protegidos de 

alguna tercera parte. 

 

Nemesvámos, 2021/02/18 

 

…………………………………………    …………………………………….  

Responsable de Calidad y laboratorio  Direción de produción 

 

Almacenaje del documento: 3 años 


